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Appassito Gold Varonier

Typ Wein
Produzent C. Varonier & Séhne AG
Qualitatsstufe AOC
Ausschanktemperatur 16° - 18°C
Trinkreif bis 5 Jahre
Traubensorten 0 Pinot Noir
Grosse 75cl.
Gebinde 6
Artikelnummer 446

Bemerkungen

Appassito - vertrocknet. Hier ist der Name Programm. Angetan von
der Kelterung getrockneter Trauben hat unser Oenologe getuftelt und
sich den kraftigen, traditionellen Pinot Noir vorgenommen. Entstanden
ist ein susser, leicht zuganglicher Schmeichler, der fruchtig und trotz
seiner Komplexitat leicht daherkommt. Er besticht auch mit seiner
transluzenten rubinroter Farbe.

Passt zu

Apéro, Fingerfood, exzellent zu wiirzigem Blauschimmelkase, Lachs-
und Wildvariationen, salzigen und sauerlichen Gerichten,
Schokoladendessert

Degustationsnotizen

Schoéne Note von Erdbeeren und getrockneten Feigen in Nase und
Gaumen. Unterschwelliges Bouquet von schwarzen Beeren, Gewlrzen
und Vanille. Der Gaumen wird zudem getragen von Karamell- und
Vanillearomen. Konzentrierte Struktur, feine Tannine, lang und
fruchtig-suss im Abgang

Margelisch Transporte & Getranke GmbH Haus Kleewasu 3992 Bettmeralp Tel. +41 79 695 93 02
depotmargelisch@gmx.ch www.taximargelisch.ch



